
 เมื่อวันที่ 29 กันยายน 2558 ที่ผานมา The National Health and Family Planning Commission 
of the People’s Republic of China หรือ NHFPC ของจีน ไดประกาศรางมาตรฐาน 70 เรื่องที่เกี่ยวของกับ
อาหารปลอดภัย ในจํานวนรางมาตรฐานน้ีประกอบดวยมาตรฐานอาหารปลอดภัยใน 6 กลุมสําคัญที่เกี่ยวของกับ
วัสดุที่สัมผัสอาหารในจีน ดังน้ี 

 

 1. กระดาษ กระดาษแข็ง และผลิตภัณฑกระดาษที่สัมผัสกับอาหารขณะใชงาน  
 2. วัสดุโลหะ และผลิตภัณฑที่สัมผัสกับอาหารขณะใชงาน  
 3. วัสดุยาง และผลิตภัณฑที่สัมผัสกับอาหารขณะใชงาน  
 4. พลาสติกเรซินที่สัมผัสกับอาหารขณะใชงาน  
 5. วัสดุพลาสติกและผลิตภัณฑที่สัมผัสกับอาหารขณะใชงาน  
 6. สีและสารเคลือบที่สัมผัสกับอาหารขณะใชงาน  
 

การกําหนดรูปแบบของมาตรฐานผลิตภัณฑอาหารใหมไดเริ่มตนในป 2556 โดยมาตรฐาน GB ที่มีอยูจะ
ถูกปรับใหสอดคลองกับกฎหมายอาหารปลอดภัยฉบับใหมซึง่ไดมีผลบังคับใชไปเมื่อวันที ่1 ตุลาคม 2558 มาตรฐาน
อาหารปลอดภัยฉบับใหมน้ีไดกําหนดขอกําหนดสําหรับวัตถุดิบ ตัวแปรที่รับความรูสึก ขอกําหนดทางกายภาพ
และทางเคมีคุณสมบัติของวัตถุเจือปนและการแพรกระจาย เปนตน โดยบางขอกําหนดมีการปรับปรุงใหม 
ในขณะที่ขอกําหนดอ่ืนๆ มีการกําหนดโดยปราศจากการเปลี่ยนแปลงอยางมีนัยสําคัญ นอกจากน้ี ในมาตรฐาน
ชุดวิธีทดสอบยังกลาวถึงการทดสอบการแพรกระจายของวัตถุที่สัมผัสกับอาหารดวย   

 
------------------------  

ที่มา:  สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม   
(http://www.tisi.go.th/view_detail_contents.php?id=3216) 


